
 

 

 



 



 

 

 

 

 

Le ostriche fresche (14) 

Antipasti di Mare 

Fish Appetizers 

Fresh local oysters……………………………………………………………………………………………………… €5,00 

 

Il cocktail di gamberi (2-3) 
Prawn cocktail……………………………………………………………………………………………………………. €15,00 

 

Il carpaccio di pesce spada affumicato con rucola (4) 
Smoked swordfish carpaccio with rocket salad…………………………………………………………… €15,00 

 

L’insalata di mare (14) 
Seafood salad…………………………………………………………………………………………………………….. €16,00 

 

La zuppetta di cozze con crostini di pane croccante (1-14) 
Mussel soup with crunchy croutons……………………………………………………………………………. €16,00 

 

Il buffet di mare (2-4-14) 
Seafood buffet……………………………………………………………………………………………………………. €25,00 

 

 

Antipasti di terra 

Meat & Vegetarian Appetizers 

La bowl di olive taggiasche 
The bowl of taggiasche olives………………………………………………………………………………… € 6,00 

 

 

L’antipasto vegetariano 
Vegetarian appetizers………………………………………………………………………………………………… €15,00 

 

Il prosciutto crudo del Supramonte e melone 
Melon with Parma ham made in Supramonte……………………………………………………………. €15,00 

 

Carpaccio di manzo alla Leo (7) 
Beef carpaccio……………………………………………………………………………………………………………. €18,00 

 

Il gran piatto all’Italiana (7) 
Italian platter (selection of coldcuts, olives, pecorino etc.)…………………………………………. €15,00 

Coperto € 2,50 *Alcuni prodotti potrebbero essere surgelati 
Service charge € 2,50 **I numeri riportati di fianco alle pietanze corrispondono agli allergeni 

 



 
Primi di Mare 

First Courses of Fish 

Gli spaghetti alle vongole e bottarga di Siniscola (1-4-14) 
Spaghetti with clams and bottarga made in Siniscola………………………………………………… €20,00 

 

Fregola ai frutti di mare (1-2-4-14) 
Fregola (typical durum wheat semolina) with Seafood………………………………………………. €22,00 

 

Le linguine all’astice (min 2 pers.) (1 astice circa 500gr x2) (1-2) 
Linguine pasta with lobster (min 2 pax) (1 lobster about 500gr x2)……………2x €25,00 €50,00 

 

*I raviolini di pesce mantecati con scampi (1-2-7) 
*Fish ravioli with shrimp cream…………………………………………………………………………………. €18,00 

 

Gli spaghetti bottarga e ricci (1-4-14) 
Spaghetti with bottarga and sea unchin…………………………………………………………………….. €20,00 

 

Raviolini di salmone al pesto di rucola e noci (1-4-8) 
Salmon ravioli with rocket pesto and nuts………………………………………………………………….. €18,00 

 

 

Primi di terra 

First Courses of Meat 

Lo spaghetto alla Bolognese (1-7) 
SpagheĖ alla Bolognese………………………………………………………………………………………… €12,00 

 

 

*Ravioli Sardi al pomodoro (1-7) 
*Sardinian ravioli in a tomato sauce………………………………………………………………………… €12,00 

 

Malloredus alla Campidanese (1-7) 
Malloredus alla Campidanese (typical pasta with a sausage sauce)…………………………… €12,00 

 

La zuppa Gallurese sotto ordinazione (min.2 pers.) (1-7) 
Zuppa Gallurse (local dish) pre order (min 2 pers)………………………………...…….2x €12,00 €24,00 

 

Le lasagne al forno (1-3-7) 
Baked lasagna………………………………………………………………..…………………………………………. €15,00 

Coperto € 2,50 *Alcuni prodotti potrebbero essere surgelati 
Service charge € 2,50 **I numeri riportati di fianco alle pietanze corrispondono agli allergeni 

 



 
Secondi di Mare 

Second Courses of Fish 

*La grigliata mista mare (2-4-14) 
*Mixed grilled seafood………………….…………………………………………………………………………… €28,00 

*La bistecca di pesce spada scottata(200-250g) (4) 
*Seared swordfish steak (200/250g)……..………………………………..…………………………………. €20,00 

*Il fritto di calamari (1-14) 
*Fried calamari ………………….……………………………………………………………………………………… €22,00 

*La spigola sfilettata agli aromi mediterranei (1-7) 
*Filleted sea bass with Mediterranean herbs…………………………………………………………….. €20,00 

*L’orata sfilettata con cipolla, pinoli e uvetta passita (1-4-7-8) 
*Filleted sea bream with onion, pine nuts, and raisins………………….……………………………. €20,00 

L’aragosta alla catalana (sotto ordinazione) (2-9) 
Catalan-style lobster (preorder) per hg………………..…………………………………………………….. hg €18,00 

Il tonno scottato su granella di pistacchio (200-250g) (4-8) 
Seared tuna with pistachio crust………………………………………………………………………………… €24,00 

*Gamberoni flambati al cognac (6pz) (1-2-7) 
*Cognac flambéed king prawns…………………………………………………………………………………. €24,00 

Pesce del giorno (4) 
Catch of the day per hg……………………………………………………….…………………………………….. hg € 8,00 

Secondi di terra 

Second Courses of meat 

Il filetto al pepe verde (200-250g) (1-7) 
Beef fillet with green peppercorn sauce…………………………………………………………………. €24,00 

 

Tagliata di manzo con rucola e grana (7) 
Sliced beef steak with arugula and Parmesan……………………………………………………………. €22,00 

Costata di manzo alla griglia (400-500g) 
Grilled ribeye steak……………………………………………………………………………………………………. €22,00 

Menù Sardo-Sardinian Menù (1-3-7-9) ǀ (min.2 pers-min 2 pax) ǀ a persona-per person €55,00 
Compreso ½ vino, acqua, caffè digestivo ǀ ½ wine, water, coffee and digestif included 

 
Coperto € 2,50 *Alcuni prodotti potrebbero essere surgelati 

Service charge € 2,50 **I numeri riportati di fianco alle pietanze corrispondono agli allergeni 



 

 

 
 

 
Il misto di formaggi (7) 

Formaggi 

Cheese 

Mixed cheese selection…………………………………………………………………………………………… €10,00 
 

 

Contorni 

Side dished 

Insalatona mista con tonno,olive e mozzarella(7) 
Mixed salad with tuna, olives, and mozzarella………..……………………………………………… €15,00 

 

 

Ins.mista con mozzarella,olive,grana,crostini,pesto di basilico(1-3-7-8) 
Salad with mozzarella, olives, Parmesans, croutons, and basil pesto…………………………. €15,00 

 

Insalata mista 
Mixed salad……………………………………………………………………………………………………………….. € 6,00 

 

Rucola, pomodoro e grana (7) 
Rocket, tomato, and Parmesan salad…………………………………………………………………………. € 8,00 

 

Pomodoro e basilico 
Tomato and basil…………………………………………………………….…………………………………………. € 6,00 

 

*Spinaci burro e parmigiano (7) 
*Spinach with butter and Parmesan………………………………………………………………………….. € 7,00 

 

Verdure lesse 
Boiled vegetables………………………………………………..………….…………………………………………. € 7,00 

 

*Patatine fritte 
*French fries ǀ Chips………………………………………………………….…..….………………………………. € 7,00 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
Coperto € 2,50 *Alcuni prodotti potrebbero essere surgelati 
Service charge € 2,50 **I numeri riportati di fianco alle pietanze corrispondono agli allergeni 

 



 
Dolci 

Dessert 

*Panna cotta ai frutti di bosco (7) 
*Panna cotta with mixed berries…………………………………………………………………………… € 7,00 

 

 

Sorbetto al limone (7) 
Lemon sorbet…………………………………..………………………………………………………………………… € 5,00 

 

Tiramisù della Casa (1-7) 
Homemade tiramisù……………………………………………………………………..…………………………… € 8,00 

 

Macedonia di frutta fresca 
Fresh fruit salad……………..………………………………...………………………………………………………. € 6,00 

 

*Seadas al miele nostrano (1-7) 
*Seadas (cheese filled pastry) with local honey……………….…………………………………………. € 8,00 

 

Crema Catalana (3-7) 
Crème brûlée (Catalan-style cream)…….…………...………………………………………………………. € 8,00 

 

Semifreddo al pistacchio (1-7-8) 
Pistachio parfait……………..………………………………...………………………………………………………. € 8,00 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
Coperto € 2,50 *Alcuni prodotti potrebbero essere surgelati 
Service charge € 2,50 **I numeri riportati di fianco alle pietanze corrispondono agli allergeni 

 



 



 



 



 



 


